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Tablita "De La Pola Grande" $ 8.750

(distintos Tipos de Queso, Salame, Aceitunas, salsas, palta,
ceviche, salmdn, palmito, galletas y Otros.)

Tablita" De LaPola" Mediana $6.750

(Distintos Tipos de queso, salame, aceitunas, salsas, palta,
ceviche, salmdn, palmito, Galletas y Otros)

Tabla" De LaPola" Chica $4.750

(Distintos Tipos De CQueso, salame, aceitunas, salsas, palta,
ceviche, salmon, palmito, galletasy Otros)

Ceviche Mixto $8.750

{ceviche Salmdn, ceviche Navajuela, jaiva, Camarones

Empanada Queso porc. Cocktail(s)  $2.000
( Masa Frita Rellena Con Quesao)

Brochetas Cocktail MaryTierra(s)  $4.800
(carne, camardn Ecuatoriano, salsa Pimienta Suave)
Brochetas Cocktail mixtas (s) $4.800
(carne, Pollo, Salsa Pimienta Suave)

Ceviche Salmon porcién Grande s 3.800

(salmdn Del Pacifico, limén, pimientos, orégano, pimienta,
Cilantro, Ceballa, Aceite, Sal)

Ceviche NavajuelarorcionGrande ~ $3.800
(Navajuelas, limén, pimientos Rojo, Amarillo, verde, orégano,
pimienta, cilantro, cebolla Morada, Palta, Ciboullete, aceite, sal)

Ceviche Camarones rorcisnGrande S 4.800
(camarones, limén, pimientos, orégano, Pimienta, cilantro,
cebolla, Aceite, Sal)

Delicias de La Pola al Pil-Pil

(champifiones, aceite Oliva, ajo, Sal, Merquén)

$3.800
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Cremade Almejas $3.500

{crema, Vino Blanco, Almejas, Zanahoria, Cebolla, sal y Pimienta)

Jamon Serrano con Palta $3.800
(Jamdn Serrano, Palta, Tomate, Peregjil)

Jamén crudo con palta $3.800
Lengua con Salsa Tartara $3.000

({lengua De Vacuno, Lechuga, tomate, salsa Tartara, perejil y Sal)

Trucha Ahumada $3.800

gtrucha .ﬁ.humada en Madera Nativa, y lechuga, Tomate, mayonesa,
aly Perejil)

Carpaccio de Res $3.800

{ldminas Carne de Vacuno, limén, alcaparras, queso Rallado,
pimienta, sal y Aceite)

Carpaccio Salmondel Pacifico  $4.800

{Laminas De Salmdén del Pacifico, Limén, Alcaparras, queso Rallado,
pimienta, saly Aceite)

EmpanadaHorno/Napolitana  $1.200

MiniVegetariano $1.900

g:hncla Lechuga, tomate, Palta, Palmito, Aceituna  huevo,
anahoria)

Ceviche de Navajuelas $3.800

Mavajuelas, cebolla Morada, palta, P Amarillo, Rojo, Verde,
iboulette, Limon, sal y aceite)

Ceviche de Salmon del Pacifico $3.800

{5E_Im§n Cebolla, p. Rojo, Verde, cilantro, alifio, orégano, sal, aceite
y Limdan

Sopade cebolla $3.800

cebaolla, pimienta, vino blanco, extracto de carne, pan frito,
gueso, sal

Locos Mayo $7.850

locos con mayonesa y guarnicion de papas con mayonesa casera,
lechuga

Timbal de papas $3.800

tortilla de papas, salsa tartara, palta, lechuga, tomate, perejil,
aceitunas
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Puré de castafias $3.000
il $3.000 Chocolate helado $2.800
{vainilla, chocolate, chirimoya alegre, frutilla) Te $ 800
Clafouty $3.200 Nescafé S 800
Copade helado $3.000 Nescafe chico S 450
Café helado $2.800 Café de grano chico S 800
Strudell de manzana $3.200 Café de granogrande $1.500
Piede limon $3.200 Café conleche $1.500
Pangueques con manjar $2.200 Chocolate caliente $1.800
Panqueques con mielde palma $2.200 Agua de hierbas S 650
Panqueques con heladoy manjar $2.800
Panqueques con mermelada $2.200
Fruta natural $2.500
Suspiro limefio $3.800
Mousse de chocolate $3.000
Torta alfajory manjar $3.000
Torta $3.000
Tiramisu $3.800
Creme Bruleé $3.800

Tulipan $3.800

Galleta casera, Helado de Vainilla, salsa naranja, triple sec, salsa chocolate
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Boeuf Mode $6.500

(pollo ganso (vacuno), crema, vino tinto, callampas, zanahoria,
cebollas, jerez, oporto, extracto de carne)

Filete con salsa Roquefort $8.750
{medallan filete, crema, gqueso roguefort, sal)
Filete salsaimperial $7.850

imedallén filete vacuno, tocin, crema, gueso parmesano, sal,
pimienta)

Filete salsa de Champifones $7.850
(medallan filete vacuno, crema, champifiones, extracto de carne,
mantequilla, cofiac, jerez, sal, aceite)

Filete salsa Setas del bosque $7.850

imedallén filete vacuno, crema, tocino, (setas), ciboulette,
mantequilla, extracto de carne, ajo, cebolla, pimienta)

Riflones

(rifiones, crema, jerez, oporto, perejil, sal, aceite)

$6.500

Perdiz escabechada $8.750

Perdiz, cebolla, zanahoria, ajo, vino blanco, sal, aceite, pimienta

Pato con aceitunas verdes $7.850

(pato, ajo, perejil, aceitunas verdes, vino blanco, sal, aceite)
Salmadn del Pacifico con $7.850
salsa margarita

(filete salmdn, mantequilla, pimienta, sal, crema, locos, machas,
calamares, ostiones, choros, curry)

Salmoén del Pacifico $6.850

ala Mantequilla

(filete salmdn del pacifico, mantequilla, limén, sal, pimienta)

Trucha ala Mantequilla $7.500
(trucha, mantequilla, limdn, pimienta, agua, sal)

Congrio con salsa margarita $7.850
Lasagna Centolla $8.750

Centolla, crema, queso, perejil, cebolla, sal
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Tilapia con salsa de Mariscos $7.850

(pescado ecuatoriano, mantequilla, pimienta, sal, crema, locos,
machas, camarones, ostiones, calamares, choros, curry)

Suprema de Pollo $6.500
acompanada con dos salsas
(espinaca, gueso, jamdn, alifio)

Pech uga Polloaia plancha (adulto) $ 5.500
(pechuga de pollo, liman, sal)

Pollode grano al conac $7.850
(pollo, cofiac, sal, aceite, cebolla, clavo de olor, vina blanco)
Pollo al romero $6.500
Trozos pechuga de pollo, crema, romero sal

Ajide Gallina $6.500
(pollo desmenuzado, pan, leche, cebolla, aji amarillo)

Gallo al Vino $6.500
(gallo, callampas secas, vino blanco, perejil, zanahoria, laurel)
Lasagna Bolognesa $6.500
(masa, carne, salsa de tomate, queso, crema, sal)

Lasagna de Salmén $6.500
(masa, ldminas salmdn, crema, gueso, pimienta, sal)
Lasagna de Pollo $6.500

(masa, trozos pechuga de pollo, crema, queso, pimienta, sal)

Lasagna Vegetariana $6.500

(masa, crema, queso, choclo, zapallitos, pimientos verdes, rojo,
zanahoria, champifiones, cebollin, orégano, sal)

Cordero Arvejado $6.500

(cordero, zanahoria, arvejas, cebolla, vino blanco, perejil, alifio
completo, sal, aceite)

Chivo al jugo $6.500
(chivo, cebolla, zanahoria, chascuo, perejil, vino blanca)
Conejo alamostaza $6.500

(conejo, cebolla, mostaza, zanahoria, perejil, alifio completo)

Civet de Liebre S6.500

(liebre, vino tinto, callampas secas, zanahoria, jerez, oporto, alifio
completo, extracto de carne)



